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LA FORCE D'UNE
ENTREPRISE
FAMILIALE




1. PRESENTATION
DE L'ENTREPRISE

1.2.1. Notre ADN est le méme depuis 1956

Respect de nos Squipes
Sélection des produits

Construction de partenariats durables
avec nos clients

Cuisine réaliséde par nos chefs
Recherche constante de solutions

Simplicité et rigueur dans je travail

Loz résultats nous donnent mison : Api RESTAURATION o a

du Sur fes 35 o ire: avec une

% par an { hors effet Covid)

1. PRESENTATION
DE L'ENTREPRISE

1.2.2. Nos choix plaisent... les chiffres parlent pour nous
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4éme

entreprise

de restauration coliective.
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95,8.

Taux de
fidélisation client
en 2023
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+ 10%

de croissance
moyenne interne
depuis 15 ans
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e
10505

salariés
en 2023

38 % ..ca

en secteur
ENSEIGNEMENT/
CRECHE



L’ensemble de nos salariés portera notre raison d’'étre Suivi par un
‘CUISINONS L’AVENIR AVEC PASSION ! “ comite
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] e UNE CUISINE
SPECIALISEE
DONT NOUS SOMMES
PROPRIETAIRES




NOTRE
AMBITION

9

Des produits
durables et de
qualité

L'AVENIR
AVEC PASSION




Une prestation

conforme a la EGA . YR30l UNE ASSIETTE QUI A DU SENS...

TOUJOURS ET TOUS LES JOURS !
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LA LUTTE CONTRE LE
g C'EST FINI! GASPILLAGE ALIMENTAIRE
S'INTENSIFIE :

LA QUALITE CA SE VOIT :

Avec dont

+ ded0% 20 a30%

de PRODUITS de PRODUITS
DURABLES BIO

NOY

UNE INFORMATION CLAIRE
ET LISIBLE

& DIVERSIFIER LES SOURCES
X4 DE PROTEINES

LES PLATS EN INOX

CES ENCAGEMENTS

NOUS PERMETTENT D’ASSURER LE RESPECT DE LA LOI




UNE CHARTE CULINAIRE CARANTE
D'UNE VRAIE CUISINE CUISINEE

Des 2 dz (Pdt

préparés dans
nos cuisines

Des l)i!lﬁiileﬂlb
élaborées par

Nos soins

Desttﬂﬁﬂb
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Nnos cuisines

Des necettes
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ENGAGE POUR FAIRE
EVOLUER LES MODES
DE DISTRIBUTION EN
RESTAURATION SCOLAIRE

Des solutions

® vraiment durables

Des contenants
® Javables et
réutilisables




“C’EST PRET!",
UN PORTAIL WEB
POUR VOS COMMANDES
ET VOS MENUS

1-Maternelles

Actualités Ingrédients
et allergénes

Evaluations , Marqueurs
NEERY qualite

0 ©




MESURER
LA SATISFACTION

- Vote des enfants
- Fiche hebdo de
commentaires
- Enquéte de satisfaction
informatique...




Agriculture Produits @ Haute Valeur
biologique régionaux Environnemen
tale
Origine O Poisson péche a
France durable MSC - Indication
) Géographique
Appellation Label Rouge @ Protégée

d'Origine Protégée

EXEMPLES DE MENUS
SCOLAIRES HIVER

Py

nutrition

Lundi

Mardi

Jeudi

Vendredi

Salade de lentilles OU Salade c@
riz

Salade verte OU salade de légumes
composée au pesto

Fefiey2 22 et 707 6la [ ol (@ Carottes rdpées OU beﬁer‘ave@

Macédoine de légumes

R&ti de porc a la moutarde Q

mzZ—>Xmw

Chou fleur persillé

Tartiflette

Omelette BIO du Chef @

Sauté de boeuf au paprika @

Epinards BIO en béchamel @

Pdt rissolées

@

—_

Biichette de fromage @

Camembert Petit beurre @
Orange @ Compote pommg.hlz]IcO et vanille d@ Cake aux pepizise ;ie chocolat du Kiwi @
Lundi Mardi Jeudi Vendredi

Céleri rémoulade

B

Salade de blé composée OU salade

de pépinettes @1

Piémontaise sans porc @

Friand fromage

Bo)

Blanquette de veau a I'ancienne

Filet de colin sauce basilic Q

Quenelles natures gratinées a la

sauce tomate O

Filet de poulet a la créme O

Printaniere de légumes

B

Carottes sautées

Purée de butternut

o)

Haricots verts persillés

Yaourt aromatisé de la ferme

Reblochon

%)

Créme dessert vanille

Clémentine

Tarte chocolat du Chef

Pomme

D




L'ANIMATION
DE VOTRE

RESTAURANT

Repas a théme: un par mois pour la
période scolaire et un a chaque
vacances pour I’ALSH

Animation pour chacun des sites:

Mise a disposition de Jeu pour les
équipes de services

Mise a disposition du gaspillo pain
Animation “Les légumes oubliés” pour
les primaires

Animation Bar a soupe

La journée des enfants:
Une fois par an les enfants créent leur
menu




Mars 2024

Fish burger party

.-

Avrll 2024

CALENDRIER

DES REPAS A THEME
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Hot-dog party
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AoUt 2024
En avant les athistes
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Notre chargé de clientéle, le relais pour un partenariat solide et constructif
Toub au Tout
Goant le démannage Se joun du dwpanmnm dwpania'ufbm
du ' démannage aun catts de vos équipes & ves citss
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Audit préalable de Présence sur Conseils sur la remise Suivi de la prestation
fonctionnement le restaurant en température et des engagements
Réunion de pré-ouverture ou%r:jig:svos Actions de formation contractuels
Visite d L ; ou d'information Tragabilité des visites
ISIt€ de vos locaux € , et des axes de progrées
repérage des acces Rencontres et temps d identifiés
Pre ion d dalités d échanges
resentation des rréo alites de Reporting
commance personnalisé
Remise des outils de ;
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-Fréquentation
-Approvisionnements
-Pourcentage Egalim
-Repas a théme
-Nouvelles recettes

-Le suivi client
-Suivi des déchets de
notre cuisine...

UN BILAN
DE
PARTENARIAT
DONNANT
PLUSIEURS
INDICATEURS



CONCRETEMENT, ca donne ca :

‘ MEILLEUR DANS L'ASSIETTE
g MEILLEUR POUR LA PLANETE

PLUS DE RENSEIGNEMENTS :

v
www.restauration-collective-responsable.org

’1‘\\\ FONDATION

) NICOLAS HULOT
' POUR LA NATURE

" ET LHOMME




CUISINONS

L'AVENIR
AVEC PASSION

3
9
-




